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G.C BROTHERS

PROTOCOLO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE VEHICULOS DE
TRANSPORTE DE PRODUCTOS CARNICOS

OBJETIVO

Establecer el procedimiento estandarizado para la limpieza y desinfeccion de los
vehiculos que transportan productos carnicos, garantizando el cumplimiento de las
normas de inocuidad alimentaria y evitando la contaminacién cruzada durante el

transporte.
ALCANCE

Aplica a todos los vehiculos de la empresa que transporten productos carnicos (res, cerdo,
pollo y derivados), desde el centro de distribucion hasta los puntos de entrega.

RESPONSABLES

Conductor: Realizar la limpieza y desinfeccion segun el procedimiento.
Supervisor de Transporte: Verificar el cumplimiento del protocolo y firmar el formato de

verificacion.
Area de Calidad/Inocuidad: Auditar periédicamente el cumplimiento y mantener los

registros.
FRECUENCIA

Limpieza y desinfecci6n rutinaria: Al finalizar cada jornada de transporte.

Limpieza profunda: Una vez por semana o cuando haya derrames, olores, presencia de
plagas o contaminacién visible.

Antes de cada cargue: Verificacion visual de limpieza y llenado del formato de
verificacion.

MATERIALES Y EQUIPOS

« Agua potable a presién

* Cepillos de cerdas plasticas

* Detergente neutro grado alimenticio

« Desinfectante aprobado para uso en la industria de alimentos (amonio cuaternario o

hipoclorito de sodio 200 ppm)
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« EPP: guantes de caucho, botas, gafas de seguridad
» Trapos de microfibra o escurridores de goma

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Preparacion:

- Estacionar el vehiculo en el 4rea designada para lavado.
- Usar EPP obligatorio.

- Retirar residuos sélidos y empaques.

Limpieza:

1. Enjuague inicial: Lavar con agua a presion para remover suciedad superficial.

2. Aplicacién de detergente: Preparar solucién de detergente segin ficha técnica y frotar
superficies.

3. Enjuague final: Retirar completamente el detergente con agua potable.

Desinfeccion:

1. Preparar solucién desinfectante segilin indicaciones del fabricante.
2. Aplicar por aspersion o pafio.

3. Dejar actuar 10 minutos.

4. Secar para evitar humedad.

Verificacion:
- Revisar limpieza visual.
- Llenar formato de verificacién y firmar.

DISPOSICION DE RESIDUOS

Desechar residuos sélidos en canecas designadas.
Disponer aguas de lavado en sistema autorizado.REGISTROS

Todos los registros de limpieza y desinfeccion deben archivarse minimo 6 meses para
auditoria.
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G.C BROTHERS

SEPTIEMBRE 2025

FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES DE PRODUCTOS CARNICOS
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